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1. OBJETO

1.1 Constitui objeto desta chamada publica a locagdo do espaco fisico interno, em carater provisério e precério, de forma
onerosa, para instalacdo e funcionamento da Cantina: no refeitério do IFPA Campus Cameta. Local: Av. Euclides Figueiredo, s
/n, Bairro: Marambaia, municipio de Cameta-PA.

2. JUSTIFICATIVA

2.1 Justifica-se pela necessidade de dotar o referido campus de um local apropriado e seguro para oferecer lanches de qualidade
para seus usudrios tendo em vista que as instalagdes do Campus encontram-se em local em que ha pouca disponibilidade de
locais onde alunos, servidores e demais usudrios possam fazer suas refeicdes e lanches rapidos.

2.2 Para esse fim, o Campus oferecerd um espago, conforme metragem informada neste Termo, a ser ocupado mediante processo
licitatério, com a finalidade de exploragdo no preparo e venda de produtos alimenticios.

2.3. A forma de contratacdo proposta é através de locacdo onerosa em caracter precario e provisorio de uso, para fins comerciais,
na qual consiste em um Contrato Administrativo onde o poder publico atribui a utilizacdo exclusiva de um bem de seu dominio a
particulares, para que o explore segundo a sua destinacdo especifica, a qual encontra amparo na lei 14.133/2021, Artigo 76,
alinea "g". bem como na lei 6.120/74 e no artigo 95 do Decreto lei 9.760/46.

3. CONDICOES DE PRESTACAO DOS SERVICOS

3.1. O atendimento aos usudrios devera ser realizado de segunda a sexta-feira, das 7h as 22 horas e aos sédbados letivos de 7h as
12 horas, conforme o calendario Académico.

3.2. A critério da Administracdo do Campus Cametd, os horérios de atendimentos poderdo ser alterados a fim de atenderem aos
casos excepcionais;

3.3. As sugestdo para o lanche poderdo sofrer alteragoes levando-se em conta o comportamento dos usuérios frente a alimentacao
servida;
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3.4 A Concessiondria deverd manter um cardapio minimo obrigatério, conforme previsto no anexo.

3.5 Os sucos naturais, vitaminas, leite, café e outros devem ser servidos em copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuério, em
copos de vidro e xicaras de igual capacidade.

3.6 Os alimentos devem ser servidos em condig¢des sadias, preparados com géneros de primeira qualidade. com 6tima
apresentacdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culindrias.

3.7 Os variados tipos de sobremesas e/ou lanches frios, devem ser colocados em balcdo frigorifico refrigerado.

3.8 A Concessionaria poderd oferecer qualquer outro servigo, relacionado com a atividade fim, desde que seja comunicado
previamente a Administracdo do Campus.

3.9 O IFPA Campus Cameta podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar inconveniente ao
interesse ptiblico e a sua imagem.

3.10 A Concessionaria deve utilizar as instalagdes cedidas pelo IFPA Campus Cameta exclusivamente no cumprimento do objeto
pactuado, correndo as suas expensas a conservacao, guarda e manutencao.

3.11 A Cantina se destinara, unicamente, de forma continua e ininterrupta, ao desempenho das atividades previstas no Contrato
de Concessdo Onerosa de Uso, sendo que qualquer outra atividade deveré ser autorizada pelo IFPA Campus Cameta.

3.12 Na Cantina sdo expressamente vedadas:

a) A Utilizacdo de alto falante e/ou congéneres que produzam som ou ruidos prejudicial ao andamento das aulas.
b) A guarda ou depésito de produtos inflaméaveis, explosivos, corrosivos, téxicos ou de forte odor.

c) A comercializacdo de bebidas alcéolicas;

d) A comercializacdo de cigarros e quaisquer produtos toxicos;

e) A comercializacdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

f) Preparacao de lanches para comercializacdo em locais que ndo sejam o IFPA Campus Cameta;

g) Instalacdo de equipamentos industriais de grande porte.

3.13 O preco cobrado pelos servicos e produtos vendidos na Cantina sera definido pela Concessiondria, com aprovagdo prévia do
IFPA Campus Cametd, ou por tabelamento estipulado por érgao competente, se houver;

3.14 Os pregos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em local visivel.

3.15 Os valores dos produtos a serem comercializados, ndo poderdo exceder aos de mesmo peso, tamanho e qualidade, aos
praticados nos estabelecimentos similares das proximidades do IFPA Campus Cametd, bem como aqueles praticados pelo
mercado;

3.16 Se houver interesse da Concessiondria, poderdo ocorrer vendas a crédito, sob seu controle, eximindo-se a Concedente de
qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores;

3.17 Nao serdo permitidas a inclusdo de taxas, tais como comissdes ou gorjetas, nos precos da tabela, nem a sua cobranca a parte.

3.18 Todos os funciondrios da cantina deverdo ser credenciados junto ao IFPA, Campus Cametd, o qual s6 permitird a entrada de
funcionarios devidamente credenciados;

3.19 Deverdo ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o exercicio da
atividade e que gozem de boa saude fisica e mental;

3.20 O pessoal necessario a execucdo dos servigos, objeto da presente concessdo, serd de exclusiva responsabilidade da
Concessionaria, observando-se a legislacao trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

3.21 Nédo empregar, sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenham vinculo empregaticio com o IFPA Campus
Camets;

3.22 O empregado que trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.
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3.23 Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisacdo das atividades da Institui¢do), sera
obrigatdrio o funcionamento da cantina, por periodo minimo de 03 (trés) horas, em cada expediente, podendo esta condicdo ser
modificada em acordo com a Administragdo do Campus Cametd, se convier.

3.24 Cabera a Concessionaria proporcionar atendimento compativel com a demanda.

4. DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

4.1 Responder pela manutencdo das instalagdes da cantina, inclusive efetuando, diariamente, a higienizacdo, limpeza e
conservacdo de pisos, paredes, mesas, equipamentos e todas as dependéncias e 4reas adjacentes, por sua inteira responsabilidade.

4.2 Realizar dedetizacdo a cada 06 meses, no maximo, caso as instalacdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A
dedetizacdo deverd ser feita sempre aos sdbados ndo letivos, sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral no dia posterior. Para
isso a empresa licitante devera escalar nimero suficiente de funciondrios;

4.3 Nao explorar quaisquer tipos de jogos com fins lucrativos ou ndo;

4.4 Fornecer pelo menos 02 (dois) uniformes completos a cada um de seus empregados (calca, camisa ou jaqueta, avental de
pano ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mdscara, etc.), adequados as atividades de producéo de refeigdes,
bem como os equipamentos de seguranca individual imprescindiveis a seguranga fisica da mado-de-obra;

4.5 Manter, por sua exclusiva conta os funcionérios em servigo, devidamente uniformizados, os quais deverdo apresentar-se
permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e calcado, substituindo-se imediatamente, por
solicitagdo do IFPA Campus Cametd, aquele que ndo preencher esta exigéncia. Todos os empregados deverdo portar cartdo de
identificacdo, do qual devera constar seu nome e fungao;

4.6 Manter quadro de funcionarios com niimero compativel as atividades prestadas;

4.7 Contratar e manter mais funcionarios em caso do nimero apresentado ser insuficiente para o servico;
4.8 Contratar funciondrios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem de férias;

4.9 Utilizar para a execugdo do servico, profissionais devidamente qualificados;

4.10 Nao vender, sob qualquer pretexto, cigarro e/ou bebidas alcodlicas de qualquer natureza;

4.11 Garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condi¢Oes padrdes quanto a critérios organolépticos, higiénico-
sanitarios e nutricionais;

4.12 Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo de bandejas, pratos e talheres, visando garantir a sanidade
microbiol6gica dos mesmos;

4.13 Qualificar os funciondrios que prestardo servicos no IFPA Campus Cameta;

4.14 Todo funcionario novo devera receber qualificacdo;

4.15 Apresentar, quando da assinatura do contrato, relacdo nominal, com respectiva identificacdo (RG, CPF, endereco e telefone)
e qualificagdo dos empregados que serdo utilizados na execucdo dos servicos. Qualquer eventual substitui¢do, exclusdo ou
inclusdo devera ser notificada ao setor competente do IFPA Campus Cameta;

4.16 Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens do IFPA Campus Cameta.

4.17 Serdo de responsabilidade da contratada todas e quaisquer despesas decorrentes do uso de gas de cozinha;

4.18 Todos os equipamentos devem ser submetidos a manutencao preventiva por empresa especializada a cada 06 meses;

4.19 Manter, conservar e reparar a rede hidraulica nos ambientes, objeto da concessao;

4.20 Manter fixados em local visivel a tabela de precos de todos os itens encontrados na cantina;

4.21 No armazenamento das matérias-primas/alimento deverdo ser realizados separadamente respeitando-se as devidas categorias:

4.21.1 Alimentos secos ou ndo-pereciveis;
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4.21.2 Frutas;

4.21.3 Alimentos congelados (pizzas);

4.21.4 Leites, derivados e sobremesas a base de leite;

4.22 Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

4.23 Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de validade devem ser rejeitados;
4.24 Substituir as borrachas das portas dos freezers e geladeiras sempre que ndo estiverem em perfeito estado;

4.25 Toda saida e entrada de veiculos, equipamentos da CONCESSIONARIA devera ser precedida de identificacio e autorizacio
para registro em livro localizado na portaria do IFPA — campus Cameta.

4.26 Preparar alimentos somente para a venda no local objeto da chamada ptblica.

5. REGRAS GERAIS

5.1 Os deveres dos funciondrios quanto a ética profissional deverdo observar os seguintes detalhes ndo exauridos:
- Conhecer e cumprir o regulamento da empresa;

- Acatar ordens e seguir a rotina de servico;

- Colaborar com os colegas para o bom andamento dos trabalhos;

- Cuidar da higiene e apresentagdo pessoal;

- Cuidar dos equipamentos com os quais trabalha;

- Procurar manter um ambiente de harmonia e amizade no local de trabalho.

5.2 A Prevencdo de Acidentes de Trabalho devera ser observada por todos os funciondrios através das seguintes acoes:
5.2.1 Para prevenir quedas e distensdes procure:

- Usar sempre os sapatos antiderrapantes fornecidos pela empresa;

- Utilizar carrinhos para apoio e transporte de material pesado;

- Ao levantar peso, pedir ajuda, se necessério;

- Conservar o piso sempre seco;

- Para atingir lugares altos, usar escada devidamente apoiada, e subir e descer com cuidado;
- Sentar sempre em cadeiras ou bancos, nunca em mesas, bancadas ou sacarias.

5.2.2 Para prevenir cortes:

- Nunca colocar facas no bolso;

- Ndo andar com facas pela cozinha e tomar cuidado ao manusea-las;

- Ao enxugar facas, a lamina deve ficar para cima;

- Néo colocar facas em pias cheias de agua e sabdo;

- Embrulhar sempre as lougas quebradas em papel grosso antes de joga-las no lixo.

5.2.3 Para prevenir queimaduras:
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- Mantenha a necesséria distancia de fogdes, caldeirdes, chapas e fornos;

- Use espatulas de cabo longo e luvas de protecdo ao trabalhar na chapa e no forno;
- Conserve os cabos de panelas e de caldeirdes virados para dentro da borda do fogao;
- Ndo transporte liquidos quentes pela cozinha;

- Ndo fume dentro do ambiente;

- Mantenha os liquidos inflaméveis distantes de fogdes e fornos;

- Conheca a localizagdo e maneira de utilizar o extintor de incéndio.

5.2.4 Para prevenir choques elétricos:

- Mantenha maos e sapatos secos quando for manusear equipamentos elétricos;

- Nao utilize fios elétricos desencapados;

- Nao faca ligacdes elétricas de emergéncia;

- Conheca a localizagdo do quadro geral de eletricidade da cozinha.

5.3 Educacdo Sanitaria

5.3.1 O profissional deve:

- Vestir uniforme claro, limpo e bem passado;

- Utilizar sapato fechado e protecdo para os cabelos;

- Guardar seus pertences de uso pessoal como anéis, relégios ou bijuterias porque acumulam residuos e podem cair sobre os
alimentos;

- Lavar as maos todas as vezes que se mudar de atividade durante o periodo de trabalho ap6s utilizacdo do banheiro, ap6s pentear
ou tocar os cabelos, ao entrar na area de preparacdo, ap6s comer, fumar ou assoar o nariz e ap6s manipular lixo ou restos de
alimentos.

5.3.2 Higiene dos Alimentos
- Ndo pegar alimentos com as maos;

- Ndo tocar nos alimentos se as maos estiverem feridas (pois qualquer tipo de ferimento na pele é lugar ideal para multiplicagdo
das bactérias);

- Lavar muito bem as frutas e higienizar com produto a base de cloro, em especial as que forem ser ingeridas cruas;

- Conservar os alimentos sempre cobertos;

- Ndo falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos;

- Ndo utilizar alimentos que apresentem sinais de deterioracdo ou com prazos de validade vencidos;

- Alimentos prontos ndo devem ficar expostos a temperatura ambiente (coloca-los na geladeira ou servi-los imediatamente).
5.3.3 Higiene dos Utensilios

- Usar sempre utensilios bem lavados;

- Lavar sempre os utensilios que cairam no chao;

- Utilizar sempre espatula ou esponja de espuma para retirar restos de alimentos dos pratos sujos;

- Retirar de uso pratos, travessas, copos lascados, trincados ou manchados;
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- Nao deixar os utensilios expostos a poeira.

- Higienizar os utensilios com 4gua morna e detergente;

- Os pratos e talheres devem também ser higienizados com alcool ap6s a lavagem;

- Ao manipular os utensilios de cozinha, é importante evitar o contato das maos nas partes onde serdo colocados os alimentos.
5.4 Higiene do Local de Trabalho

5.4.1 Higiene dos equipamentos

- Deve-se lavar a maquina nas partes interna e externa, de acordo com as instrugdes recebidas. A parte elétrica da maquina e a
resisténcia nunca devem ser molhados.

5.4.2 Saneamento da cantina

- Os recipientes contendo lixo deverdo ser guardados o mais longe possivel da cozinha, esvaziados em local apropriado e lavados
diariamente. Para impedir o aparecimento de insetos e roedores é necessario conservar tudo muito limpo (sem restos de
alimentos, papéis, sacos, caixas, vassouras ou baldes sujos). Os inseticidas somente devem ser usados em dreas pequenas e nunca
devem ser espalhados por toda a cozinha. Ao verificar mercadorias, verificar se as caixas e sacos estdo livres de pestes; manter as
portas e ralos fechados; vedar aberturas no chdo e paredes, manter as areas de trabalho sem restos de alimentos;

- Conservar os recipientes de lixo limpos, tampados e distantes das portas da cantina.
5.5 Manipulagdo dos Alimentos
5.5.1 Armazenamento

- O correto armazenamento é fundamental para que se evite o apodrecimento dos produtos alimenticios, bolor ou infestagdo por
insetos e roedores.

- Os alimentos devem ser armazenados separadamente por categoria.

- Os alimentos secos (como enlatados, agtcar, bolacha, café e outros produtos ndo pereciveis), devem ser mantidos em local
limpo e desinfetado e armazenados em prateleiras a pelo menos 30 cm de altura do solo.

-+ Qualquer produto derramado deve ser imediatamente limpo e a estrutura fisica deve ser completamente desinfetada
semanalmente.

- Todos os produtos alimenticios devem ser examinados, procurando-se por latas amassadas, enferrujadas, atacadas por
infestagdo ou com o prazo de validade vencido.

- Sempre que forem acrescentados novos itens ao armazenamento, os alimentos mais velhos devem ser trazidos para a parte da
frente da prateleira para serem usados primeiramente (reduzindo-se, assim, o apodrecimento e desencorajando-se infestacdes por
pragas).

- Estes alimentos devem ser completamente isolados dos produtos de limpeza.
- As frutas deverdo ser adquiridas preferencialmente diariamente.

- Deve-se fazer diariamente cuidadoso exame das condigdes dos mesmos para se evitar apodrecimento e contaminagdo de outros
géneros.

- Algumas frutas, como morangos e tomates, necessitam de refrigeracdo em geladeiras destinadas exclusivamente a este fim.
Estes devem ser armazenados em sacos plésticos limpos.

- Os alimentos congelados exigem atencdo especial. Certifique-se de que as borrachas de vedagdo de suas portas estejam em
perfeito estado de conservagdo e com temperatura em torno de —18°C.

- O descongelamento deve ser realizado em refrigerador 24h antes do preparo dos alimentos. O descongelamento nunca devera
acontecer debaixo da d4gua da torneira ou em temperatura ambiente.
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- Os alimentos de alto risco (derivados do leite e ovos) devem ser armazenados em refrigerador, para evitar sua contaminagao por

bactérias prejudiciais a satide. A refrigeracdo deve ser dar a temperatura abaixo de 4°C para retardar o desenvolvimento das
bactérias mais comumente responsaveis pela intoxicacdo por alimentos.

* Todos os produtos pereciveis devem ser retirados de sua embalagem original (caixotes, caixas de papeldo, etc.) imediatamente
apos a conferéncia e o recebimento.

- Os sacos de leite (liquido) devem ser lavados em &gua corrente e levados imediatamente a cadmara frigorifica em recipientes
limpos.

- Semanalmente os congeladores e refrigeradores devem ser descongelados e limpos.

- Ndo se deve armazenar os alimentos em latas abertas e todos os alimentos devem estar cobertos.

5.5.2 Pré-preparo e preparo

- Apenas a quantidade suficiente de matéria-prima que pode ser trabalhada por vez.

- Evitar demasiada manipulacdo da matéria-prima.

- Lavar as frutas em dgua corrente e higienizéa-las em solucdo de hipoclorito préprio para alimentos por 15 minutos.
- Higienizar as superficies de trabalho, tabuas e utensilios antes e depois do preparo da matéria-prima.

- Todos devem lavar, muito bem, as mdos com &gua, sabdo e bactericida antes de tocar qualquer alimento. Apds lavar as mdos,
passar solugdo de alcool 70% ou alcool gel.

- Ndo deixar os alimentos mais de ¥ hora expostos em temperatura ambiente. Estes devem ficar em temperatura inferior a 4°C ou

superior a 70°C.

- Utilizar sempre os garfos, pegadores ou luvas descartdveis na manipulagdo dos alimentos prontos.

- Nunca utilizar panos ou vasilhames destinados a manipulagdo ou armazenagem, cocgdo dos alimentos para processo de limpeza.
- Ap6s o preparo devem ser coletadas amostras de cada género alimenticio, inclusive saladas, sobremesas e bebidas.

5.5.3 Distribuicdo

- Distribuir alimentos com tempo préximo ao da preparagao.

- Os alimentos ou molhos nunca devem ser reaproveitados.

- Retirar os alimentos dos balcdes térmicos tdo logo termine a distribuigdo.

- Secar todos os utensilios com panos limpos.

5.5.4 Produto, Reconhecimento, Conservacdo e Preparo

- Ovos: Casca limpa, aspera e fosca; clara espessa e viscosa; gema centrada, redonda e firme. Refrigerado por até 15 dias.
Quente, poché, cozido, frito, batido, mexido, adicionado a outras preparagdes.

- Leite Pasteurizado: homogéneo de cor branca, cheiro suave e caracteristico, gosto adocicado. Em pé: p6 bem solto, de cor
amarelo claro, sabor caracteristico. Liquido: apés fervura, conservar em refrigerador por 1 dia. Em P6: embalagem fechada por
até 12 meses. Em forma de bebida com café, chocolate, frutas, etc. De acordo com receita (pudim, bolos, tortas, suflés).

- Folhosos: Folhas frescas, tenras e limpas, sem insetos, larvas, etc. Refrigerador cobertas por pléstico, na parte menos fria por até
05 dias. Lavar em 4gua corrente, folha por folha. Desinfetar por 15 minutos, em solucdo clorada entre 150 a 200 ppm de cloro
ativo, antes do corte. Lavar novamente em agua corrente.

- Frutas: Consisténcia firme, sem manchas ou amassado, cor caracteristica. Lavar muito bem uma a uma e desinfetar por 15
minutos, em solucdo clorada entre 150 a 200 ppm de cloro ativo, antes do corte. Lavar novamente em agua corrente.
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- Produtos recomendados para desinfeccdo das frutas e vegetais:

-Hipoclor (Lever); Sumaveg (Lever); Aquatabs (Bayer); Microlar (Ecolab); Agua Sanitaria.
5.6 Na coleta de amostras dos alimentos preparados deve-se:

- Higienizar bem as maos (com agua e bactericida e &lcool 70%);

- Colocar as luvas e mascaras descartaveis;

- Coletar de 100 a 300 gramas de cada alimento utilizando para a coleta utensilios (garfos, facas, colheres ou pingas), usados na
distribuicao.

- As amostras devem ser colocadas em frascos esterilizados ou em sacos estéreis adequados para este fim;

- As amostras devem ser devidamente etiquetadas e refrigeradas a uma temperatura entre 0° C e 4° C imediatamente apés a
coleta, por até 48 horas.

5.7 De acordo com a Resoluciao 06 de 08 de maio de 2022, em seu artigo 2° Entende-se por alimentacao escolar todo
alimento oferecido no ambiente escolar, independentemente de sua origem, durante o periodo letivo. Vale ressaltar que
no artigo 22 da mesma resolucio; E proibida a utilizaciio de recursos no ambito do PNAE para aquisicio dos seguintes
alimentos e bebidas ultraprocessados: refrigerantes e refrescos artificiais, bebidas ou concentrados a base de xarope de
guarana ou groselha, chas prontos para consumo e outras bebidas similares, cereais com aditivo ou adocado, bala e
similares, confeito, bombom, chocolate em barra e granulado, biscoito ou bolacha recheada, bolo com cobertura ou
recheio, barra de cereal com aditivo ou adocadas, gelados comestiveis, gelatina, temperos com glutamato monossédico ou
sais sédicos, maionese e alimentos em pé ou para reconstituicao.

5.8 Levando-se em consideracdo essa diretriz e, de acordo com PORTARIA INTERMINISTERIAL N*® 1.010 DE 8 DE
MAIO DE 2006 que institui as diretrizes para a Promocao da Alimentacao Saudavel nas Escolas de educacao infantil,
fundamental e nivel médio das redes publicas e privada; a Concessionaria deverd desenvolver a¢ées que proporcionem
uma alimentacao saudavel no ambiente escolar, além de evitar a comercializacao dos alimentos listades anteriormente no
item 5.7.

5.9 Questdo de fiscalizacdo:

- Sera exigido da concessionaria o cumprimento de todas as recomendacdes da RDC N°216 ANVISA de 15/09/2004.

6. DA INFRAESTRUTURA

6.1 A area fisica objeto do edital é de 21,87 mz, conforme relatério da Comissdo Extraordinaria para Concessdo da Lanchonete,
anexo a este Termo de Referéncia.

6.2 A Concessionaria deverd dispor de equipamentos, utensilios, maquinarios, mobiliarios tais como mesas, cadeiras e armarios,
e demais pecgas necessdrias as atividades a serem desenvolvidas, para uso interno na cantina, bem como de eletrodomésticos de
cozinha e cantina, além de outros que se fizerem necessarios ao perfeito funcionamento da cantina e ao pleno cumprimento do
objeto da contratacao;

6.3 A Concessiondria podera utilizar as mesas e cadeiras do IFPA na 4rea externa da cantina;
6.4 Todos os materiais, equipamentos e utensilios de que trata o subitem 6.2, devem estar em perfeito estado de funcionamento;

6.5 A concessionaria devera fornecer lixeiras com tampa mével e sacos de plasticos no interior, para toda area objeto desta
Concessdo de Uso, de acordo com as normas de coleta seletiva, e/ou, conforme determinado pela Administracdo do IFPA -
Campus Cameta.

6.6 A empresa devera ficar incubida de providenciar a instalacdo de reldgio de leitura elétrica para o espago da lanchonete.

6.7 A Concessiondria deve declarar, expressamente, em termo proprio, o recebimento das instalacdes de propriedade do IFPA
Campus Cametd, através do Termo de Vistoria, antes do inicio das atividades.
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7. DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

7.1 A Concessdo Onerosa de Uso sera outorgada pelo IFPA Campus Cameta, mediante contrato de concessdo onerosa de uso
assinado pela Dire¢do Geral do Campus, ou quem detiver delegacdo expressa e especial competéncia, e a Concessionaria.

7.2 Ndo serdo permitidos ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a Concessdo Onerosa de Uso, nem emprestar ou
sublocar cantina, no todo ou em parte, ou sob qualquer forma de permitir a terceiros o uso desta, ainda que tenha a mesma
finalidade.

7.3 O prazo de inicio da concessdo onerosa de uso sera de até 30 (trinta) dias, contados da data da assinatura do contrato.

8. PROPOSTA DE CONCESSAO ONEROSA DE USO

8.1 O valor mensal a ser pago pela Concessionaria, objeto da Concessdo Onerosa de Uso de parte do imdvel destinado a
instalagdo da Cantina serda de no valor minimo mensal de aceitabilidade R$ 773,14 (Setecentos e Setenta e Trés reais e
Quatorze Centavos).

8.1.1 Sem prejuizo do valor contratual da ocupacdo, o prego especifico mensal serd revisto a cada 12 (doze) meses, mediante
negociacao entre as partes.

8.1.2 Os valores a serem reajustados, serdo realizados a cada 12 (doze) meses a contar da data da vigéncia do prazo contratual,
tomando-se por base a variagdo do IGPM (Fundacdo Gettlio Vargas) do periodo e dos indices da ANEEL para os reajustes de
energia elétrica, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.

8.1.3 Dar-se-4, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao contrato, a reducdo da periodicidade de reajuste,
quer por ato da administracdo do IFPA- Campus Cametd ou por dispositivo legal.

8.1.4 O IFPA Campus Cameta poderd rever a qualquer tempo, as despesas com energia elétrica, estabelecendo mediante acordo
entre as partes, o reajuste necessario para cobrir tais despesas.

8.1.5 Os valores mensais a serem pagos pela Concessionaria, objeto da Concessdo deverdo ser efetuados até o décimo dia til do
més subsequente ao trigésimo dia da assinatura do contrato.

8.2 Qualquer solicitacdo de alteragdo no preco do aluguel, por parte da Concessiondria, devera ser feita através de calculos
demonstrativos e justificativa devidamente fundamentada, a qual serd analisada pelo IFPA Campus Cameta, manifestando
concordancia ou ndo com o solicitado.

8.3 A importancia serd paga através da Guia de Recolhimento da Unido — GRU, que deverd ser retirada na Coordenacao de
Contabilidade, Orcamento e Finangas do IFPA - Campus Cametd, ou emitida diretamente pelo site http://www.tesouro.fazenda.
gov.br.

8.4 O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a Concessionaria multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor
a ser pago, acrescido de juros de mora de 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspondente ao
atraso.

8.5 O ndo pagamento ap6s 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito pelo IFPA - Campus
Cameta serd aplicada as sangdes previstas no artigo 156 da Lei 14.133/21.

8.5.1 Se o atraso no pagamento por parte da Concessionaria for superior a 90 (noventa) dias, a Concedente procedera a rescisao
contratual.

8.6 Nos periodos de férias, recessos escolares (janeiro e julho), a Concessionaria pagara a Concedente apenas 50% (cinquenta por
cento) do valor mensal da concessdo de uso, devendo manter a execugdo do servico.

8.7 A Proposta Comercial devera ser apresentada, conforme solicitado neste termo de referéncia, sem rasuras ou ressalvas,
devidamente assinada pelo interessado ou seu representante legal investido do instrumento de mandato.
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9. DA VIGENCIA

9.1 Os contratos de locagdo Onerosa de Uso de exploragdo comercial da cantina, vigorardo pelo prazo de 12 (doze) meses,
contados da data de sua assinatura, podendo, no interesse da Administracdo, ser prorrogado conforme Capitulo V, da Duragéo
dos Contratos, da lei 14.133/2021, Lei de Licitacdes e Contratos Administrativos.

10. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

10.1 Notificar, por escrito, a ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes no curso da execucdo dos servigos, fixando prazo para a sua
correcgdo;

10.2 Designar um fiscal, para acompanhar e fiscalizar a execugdo contratual;
10.3 Permitir o livre acesso dos empregados da Concessiondria, na area objeto da permissao.
10.4 Disponibilizar a Concessionaria o espaco destinado a instalacdo da cantina.

10.5 Exigir o cumprimento das normas higiénicas e sanitarias estabelecidas, assim como o cumprimento das normas trabalhistas
e previdencidrias de seus empregados;

10.6 Fornecer em tempo hébil, quando for de sua responsabilidade, os dados e esclarecimentos solicitados pela
CONCESSIONARIA, referentes aos servicos relacionados a execucio do objeto contratual;

10.7 A Concedente mantém postos de vigilancia por turno no campus, 24 (vinte e quatro) horas por dia. Entretanto, a ocorréncia
de eventuais furtos, danos ou sinistros a Cantina ndo impde a Concedente qualquer 6nus ou responsabilidade, ocorrendo tais
riscos ou consequéncias por conta exclusiva da CONCESSIONARIA.

11. DAS BENFEITORIAS

11.1 A realizacado de qualquer intervencdo e/ou benfeitoria no imével dependera sempre de prévia autorizagdo, por escrito, do IFPA Campus
Cametad e se incorporard ao imével, sem que caiba qualquer indenizagdo a Concessiondria.

11.2 Os aparelhos, equipamentos e materiais méveis ndo imobilizados, instalados ou fixados e destinados ao uso da cantina permanecerdo de
propriedade da Concessiondria, que indicara, precisamente, todos os bens mdveis, de seu uso, em relacgdo a ser apresentada ao IFPA Campus
Cameta.

11.3 Somente os bens relacionados, conforme item 6.2, poderd ser removido pela Concessiondria, do espaco objeto dessa Concessdo Onerosa
de Uso, mediante prévia e expressa autorizagdo do IFPA Campus Cameta.

11.4 Os bens moveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de possiveis trabalhos de adaptacdo do espago
reverterdo automaticamente ao patriménio do IFPA Campus Cametd, sem que caiba a Concessiondria qualquer indenizagdo ou direito da
retencdo, podendo a concedente exigir da Concessiondria a reposicdo do espaco objeto dessa concessao.

11.5 A realizagao de adaptacao da area ndo podera interferir nas atividades das demais dependéncias do IFPA Campus Cameta.

12. DA VISITA TECNICA

12.1 As visitas técnicas para conhecimento das condigdes fisicas das cantinas sio OBRIGATORIAS e se realizardo em dias e
horérios previamente divulgados pela Diretoria de Administracdo do Campus Cameta, pelo Edital de Chamada Publica.

13. DA FISCALIZACAO

13.1 A fiscalizagdo serd exercida no interesse da Administragdo e ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Concessionaria,
inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades, e, na sua ocorréncia, ndo implica corresponsabilidade do Poder Publico
de seus agentes e prepostos.
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13.2 Os servigos ora contratados serdo acompanhados e fiscalizados por servidor nomeado pela Dire¢do Geral do Campus e, no
que couber pelo responsavel pelo IFPA Campus Cametd, observando-se o exato cumprimento de todas as cldusulas e condi¢oes
decorrentes do contrato, anotando, inclusive em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a execu¢do do mesmo,
determinando o que for necessario a regularizacéo das falhas observadas, como prevé o artigo 117 da Lei 14.133/21.

13.3 As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante deverdo ser solicitadas aos seus superiores em
tempo habil para a adogdo das medidas convenientes.

13.4 A Concedente reserva-se ao direito de rejeitar, no todo ou em parte, os servigos prestados, se em desacordo com este
Contrato.

13.5 Quaisquer exigéncias da fiscalizacdo, inerentes ao objeto contratual, deverdo ser prontamente atendidas pela Concessiondria,
sem Onus para a Concedente.

14. PRECOS DOS PRODUTOS

14.1 Os pregos por item contidos no cardapio minimo exigido, deverdo ser no minimo 5% (cinco por cento) menor que os das
lanchonetes comuns, excetuando-se os produtos tabelados por Orgao Oficial e poderdo ser cobrados pela Concessiondria, desta
Chamada Publica, devendo serem mantidos por um periodo minimo de 12 meses. Decorrido este periodo, os precos poderdo ser
reajustados e corrigidos de acordo com o IGPM (FGV) e/ou na falta deste pelo INPC (IBGE), ou, outro indice substitutivo,
sempre respeitando os precos praticados no mercado regional.

14.2 Os pregos por item dos demais produtos do cardapio ofertado ndo poderdo ser superiores aos praticados no mercado da
cidade onde serd instalada a cantina/lanchonete, objeto desta concessdo de uso.

14.3 As tabelas dos precos praticados devera ser exposta para os usudrios, conforme prevé o Codigo de Defesa do Consumidor,
podendo a Dire¢ao Geral do Campus Cametd, se necessario, solicitar a redugdo desses pregos, em qualquer época, se verificada a
incompatibilidade com os praticados no mercado regional.

14.4 Atendimentos especiais de lanches e refeicdes deverdo ter seus precos e condi¢des de fornecimento previamente solicitados
e negociados entre a IFPA campus Cametda e a Concessiondria.

14.5 A Concessiondria ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adocados.

15. OPCOES DE CARDAPIO

15.1 A CONCESSIONARIA devera, obrigatoriamente, elaborar os cardapios de acordo com as opcdes que seguem abaixo:

A-OPCOES PARA O CARDAPIO DOS LANCHES — LIVRE PARA A CONCEDENTE DE ACORDO COM A
PREFERENCIA DOS CONSUMIDORES.

TIPOS DE LANCHES

- Americano;

- Cheeseburger;

- Cheese salada;

- Cheese frango;

- Bauru (queijo e presunto);

- Misto quente e frio;

- Sanduiche Natural — pdo integral;
- Torrada;

- Pipoca feita do modo tradicional;
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- Pdo com manteiga;

- Pizzas — mini e em fatias;

- Salgados assados

- Pao de queijo;

- Omelete;

- Crepe suico;

- Torta salgada em fatia (palmito, queijo, verduras, atum);
- Empadio em fatias;

- Tapioquinha;

- Bolo em fatias (simples);

- Torta em fatias (recheios diversos);

Obs.: op¢des de pdo: hambirguer, integral, francés e de forma.
BEBIDAS

- Agua Mineral sem gas copo de 200 ml;

- Agua Mineral garrafa sem gas 500 ml;

- Agua Mineral garrafa com gas 500 ml;

- Suco de Frutas (laranja, mamao, abacaxi, meldo...) — naturais;
- Sucos de frutas - polpas;

- Cafezinho;

- Café Expresso;

- Café com Leite;

- Copo de Leite (quente ou frio) 300 ml;

- Vitaminas (banana, mamdo, maca, morango, etc);

- Iogurtes (com polpa de frutas, com pedacos de frutas, naturais).
FRUTAS

Vitamina de frutas -

Acai na tigela

Frutas in natura — Potes contendo 120g

Mousse de frutas — Pote com 80g

Picolé de frutas

Salada de frutas - 300ml

OBS: todas as bebidas devem ser ofertadas com o minimo de agticar possivel e ndo deve ser estimulada a promogdo comercial
de refrigerantes, doces e frituras de acordo com a Portaria Interministerial N® 1.010 de 08 de maio de 2006 que institui as
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diretrizes para a Promogdo da Alimentagdo Sauddvel nas Escolas de educagdo infantil, fundamental e nivel médio das redes
publicas e privadas, em ambito nacional. Ainda de acordo com a Portaria, a concessiondria deverd desenvolver acées que
proporcionem uma alimentagdo sauddvel no ambiente escolar levando em consideragdo o artigo 5° e seus incisos.

16. LEGISLACAO APLICADA

16.1 Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021; Portaria Interministerial n°® 1010 de 08 de maio de 2006; RDC n° 216 — Anvisa de 15
de setembro de 2004.

17. CONDICOES DE ARRENDAMENTO

17.1 O IFPA Campus Cameta entregard a Cantina em perfeitas condi¢des de uso, dotada de pia, ponto de dgua e energia
elétrica, ficando a mesma obrigada as seguintes condigoes:

17.1.1 A concessionéria caberd manter e conservar a Cantina nas mesmas condi¢Oes recebidas do IFPA- Campus Camet4,
responsabilizando-se pela limpeza desta e das areas adjacentes, mantendo o asseio e a higiene necessarios ao bom funcionamento.

17.1.2 A concessiondria deverd efetuar o pagamento mensal ao IFPA-campus Cametd, até o 10° dia util posterior ao trigésimo dia
da assinatura do contrato.

17.2 Fica terminantemente proibida a comercializacdo de bebidas alcodlicas e cigarros, bem como, de publicacdes que atentem a
moral e aos bons costumes.

17.3 O pessoal que a concessiondria, a qualquer titulo, utilizar nos seus servicos, ser-lhe-4 diretamente subordinado, para todos os
efeitos patronais e previdenciarios, ndo possuindo, com o IFPA-Campus Cametd, qualquer tipo de vincula¢do empregaticia.

17.4 O pessoal de que trata o item anterior devera trabalhar limpo, asseado, vestido adequadamente, utilizando fardas, toucas,
sapatos, etc., tratando sempre com urbanidade e respeito os Alunos, Servidores e Visitantes do Campus Cameta.

17.5 A concessionaria sera responsavel pelos atos praticados pelos seus empregados dentro da Instituicdo, respondendo por este e
cobrindo possiveis prejuizos que venham a ser causados, mesmo involuntariamente, ao patriménio do IFPA- Campus Cameta.

17.6 O IFPA-campus Cameta ndo se responsabilizara pela guarda de objetos, publicacdo, géneros alimenticios ou qualquer outro
tipo de produtos ou equipamentos, pertencente a concessionaria, guardado no interior da cantina.

17.7 A concessionaria caberd acatar todas as determina¢Ges emanadas da Administracdo do IFPA, referentes aos funcionamentos
e manutengdes das cantinas.

17.8 E vedada a subcontratacio, parcial ou total, por parte da concessionaria do objeto desta licitacdo bem como a utilizacio das
Instalacdes do IFPA — Campus Cametd para a fabricacdo de lanches para a comercializacdo em outras reparti¢cdes. A ocorréncia
comprovada deste fato, em época, implica no cancelamento imediato do termo de contrato.

17.9 A concessiondria fica obrigada a fornecer, nos dias tteis, e quando necessario, nos domingos e feriados, lanches e refeigoes,
a alunos, visitantes e servidores do Campus Cameta.

17.10 Durante o periodo de férias da Instituicdo (janeiro e julho), a concessiondria fica obrigada a pagar o valor de 50%
(cinquenta por cento) do valor integral do aluguel mensal.

17.11 Seré cobrado o valor de 50% (cinquenta por cento) do aluguel mensal de arrendamento no periodo de paralisacdo dos
servidores em funcdo de greve ou motivo de forca maior.

17.12 O valor do aluguel mensal de arrendamento terd reajuste anual de acordo com o indice da inflagdo, medido pelo IGPM da
Fundacdo Gettilio Vargas ou por outro indice oficial.

17.13 Manter os precos dos produtos em conformidade com os praticados no mercado.

17.14 Manter as instalacgdes fisicas dentro dos padrdes exigidos pela Vigilancia Sanitaria.
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18. DADOS ESPECIFICOS - LANCHONETE DO CAMPUS
18.1 Da area a ser locada:

18.2 A Cantina compreende uma area de: 21,87 m?.

18.3 A empresa/pessoa fisica devera disponibilizar, obrigatoriamente, os seguintes equipamentos:

- Freezer/geladeira, fogdo, mesas e cadeiras;

- Sanduicheira, cafeteira, extrator de sucos, liquidificador;

- Estufa para conservagdo de salgados;

- Bandejas para servir as refei¢des, copos, pratos, talheres, bem como todos os utensilios a prestagdo dos servicos.
- Oferecer uma ampla variedade de produtos e de primeira qualidade.

- Balc@o vitrine para guarda de bolos, paes, doces, salgados, etc.

18.4 Horério de funcionamento: segunda-feira a sexta-feira obrigatoriamente das 7h as 20h e de forma opcional entre 20h e 22h,
e aos sabados letivos obrigatoriamente de 7h as 12h, conforme calendério escolar.

19. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

JONES RODRIGUES CARDOSO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/03/2024 as 14:34:46.

Documento assinado digitalmente

ub GIOVANI GUIMARAES LISBOA
g Data: 07/03/2024 10:14:42-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

GIOVANI GUIMARAES LISBOA

Membro da comissdo de contratagdo

Documento assinado digitalmente

ub FRANCISCO ALEX LIMA BARROS
g Data: 12/03/2024 09:35:52-0300

Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br

FRANCISCO ALEX LIMA BARROS

Membro da comissdo de contratagdo
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ANDRE DOS Assinado de forma digital

SANTOS por ANDRE DOS SANTOS
SILVA:88704564200

SILVA:8870456420 paqos: 2024.03.12

0 10:30:44-03'00'

ANDRE DOS SANTOS SILVA

Membro da comissdo de contratagdo
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Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

® Anexo | - MR41_2023.pdf (451.59 KB)
® Anexo Il - ETP80_2023.pdf (348.68 KB)
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@ Compras.gov.br MINISTERIO DA ECONOMIA

Matriz de Gerenciamento de Riscos

1. Informacdes Basicas

Numero da Matriz de Alocacéo de Riscos Responsavel pela Edicéo Data de Criacao
41/2023 JONES RODRIGUES CARDOSO 12/12/2023 09:09
Objeto da Matriz de Riscos

Locacgédo do espaco fisico interno, em carater provisorio e precario, na forma de concessao onerosa, para instalagcao e funcionamento da Cantina.

2. Histoérico de Revisoes
Nenhuma Revisao encontrada.

3. Riscos Identificados

Numero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P)  N° Item

Selecionar  equipe
inadequada para o Falta de servidores qualificados no quadro

. : R Planejamento Administracéo Médio
planejamento da funcional da institui¢éo.
contratacao
Impactos
1 Realizar estudo falho, incompleto ou impreciso, podendo ocasionar prejuizo na contratagao.
Acdes Preventivas
P-01 Escolher equipe com conhecimentos suficientes para os estudos em tempo hébil Responsavel: HELDER CARLOS LEAO
para que ndo haja prejuizos durante a fase de planejamento. FREITAS
Acodes de Contingéncia
C-01 Substituir membros da equipe de planejamento que néo estejam tendo rendimento. Responsavel: HELDER CARLOS LEAO
FREITAS
C-02 Designar membros com mais experiéncia em contratacoes. Responsavel: HELDER CARLOS LEAO
FREITAS
NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para  Nivel do Risco (I x P) N° ltem
Atraso na conclusio coincidéncia do periodo de con'tratagéo N .
com as atividades pedagogicas e Selecdo do Fornecedor Administracao Médio

da contratagcdo - .
¢ administrativas do Campus.

Impactos
N&o atendimento a demanda no prazo necessario, prejudicando as atividades pedagdgicas e administrativas do Campus do IFPA

1 .
relacionados no escopo.
Acodes Preventivas
P-01 Na abertura das propostas, prevendo-se frequentes recusas de propostas, Responsaveis: JONES RODRIGUES
nomeacao de mais pessoas para apoiar a Equipe de planejamento e area técnica. CARDOSO, GIOVANI
GUIMARAES LISBOA, ANDRE
DOS SANTOS  SILVA,
FRANCISCO ALEX LIMA
BARROS
Acodes de Contingéncia
C-01 Formacdo de equipe multidisciplinar de ponto-emprego para agilidade nas Responsavel: HELDER CARLOS LEAO
respostas. FREITAS
NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P)  N° Item
Falta de recursos
financeiros da
R-03 Unidade Qestora imprevisfes de orcamento anual. Planejamento Administracdo Baixo
para cumprimento
das obrigacdes
contratuais.
Impactos
1 N&o se aplica, uma vez que se trata de Concessédo Onerosa de Uso.
Acdes Preventivas
P-01 Né&o se aplica Responsavel: JONES RODRIGUES CARDOSO
Acdes de Contingéncia
c-01 Né&o se aplica Responsavel: JONES RODRIGUES CARDOSO

NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° Iltem




Nao formalizacdo do Empresa candidata vencedora ndo atender Gestdo de Contrato  Administragao Alto
contrato as condic¢des para formalizar o contrato.
Impactos
1 Nao atendimento a demanda da comunidade académica, principalmente discentes e a descontinuidade da prestacédo dos servigos e
transtornos para a administracéo.
Acdes Preventivas
P-01 garantir na fase de habilitacdo que a empresa selecionada reina as condicdes Responsaveis: JONES RODRIGUES CARDOSO,
técnico-operacional e financeira necesséria a execucao do objeto. GIOVANI GUIMARAES LISBOA,
ANDRE DOS SANTOS SILVA,
FRANCISCO ALEX LIMA
BARROS
Acdes de Contingéncia
C-01 convocar remanescentes Responsaveis: JONES RODRIGUES
CARDOSO, GIOVANI
GUIMARAES LISBOA, ANDRE
DOS SANTOS  SILVA,
FRANCISCO ALEX LIMA
BARROS
NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° Iltem
Designacao do
Gestor e Fiscal do
contr.ato  Falta de analise curricular para a - .
R-05 substitutos sem . ~ Gestdo de Contrato  Administracao Baixo
B designacéo.
conhecimento
técnico do objeto
contratual.
Impactos
1 Fiscalizacao ineficiente.
Acdes Preventivas
P-01 indicar servidores com conhecimento técnico na &rea do objeto do contrato e Responsavel: RAIMUNDO KLAUS REIS
proporcionar capacitagao. SANTOS
Acdes de Contingéncia
Cc-01 indicar fiscal capacitado. Responsavel: RAIMUNDO KLAUS REIS
SANTOS
NUmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° ltem
Alteracoes do
contrato .com inobservancia das normas legais. Gestéo de Contrato  Administracéo Médio
valores  superiores
ao fixado em norma.
Impactos
1 Prejuizo ao erario
Acdes Preventivas
P-01 atentar para os requisitos legais sobre acréscimos e supressfes de quantidade; Responsavel: EIDUVALDO DOS SANTOS E
adotar controles adicionais como: sistemas, planilha, etc. SILVA
Acdes de Contingéncia
Cc-01 Realizar os ajustes necessarios e adotar medidas de ressarcimento. Responsavel: EIDUVALDO DOS SANTOS E
SILVA
Ndmero Risco Causa do Risco Fase Alocado para Nivel do Risco (I x P) N° ltem
Auséncia de Fornecedor apresentou falhas na execugao
Garantias de Gestédo de Contrato  Contratada Alto
x Contratual.
execugdo Contratual
Impactos
1 prejuizo ao eréario
Acdes Preventivas
P-01 Sansdes administrativas quanto ao impedimento de licitar. Responsavel: EIDUVALDO DOS SANTOS E
SILVA
Acdes de Contingéncia
C-01 Enfatizar a comunicac&o oficial junto ao fornecedor diante de possivel e iminente Responsavel: EIDUVALDO DOS SANTOS E
falhas de fornecimento. SILVA

4. Acompanhamento das Ac¢des de Tratamento de Riscos

Nenhum acompanhamento incluido.

5. Responséveis | Assinantes

Equipe de Planejamento



JONES RODRIGUES CARDOSO

Membro da comissédo de contratacao

GIOVANI GUIMARAES LISBOA

Membro da comissédo de contratacao

ANDRE DOS SANTOS SILVA

Membro da comissédo de contratagao

Documento assinado digitalmente

ub FRANCISCO ALEX LIMA BARROS
g Data: 12/03/2024 09:39:14-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

FRANCISCO ALEX LIMA BARROS

Membro da comissdo de contratagao



UASG 158135 Matriz de Gerenciamento de Riscos 41/2023

Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
diretamente a este documento.

® Anexo | - ETP80_2023.pdf (348.68 KB)



UASG 158135 Matriz de Gerenciamento de Riscos 41/2023

Anexo | - ETP80_2023.pdf



UASG 158135 Estudo Técnico Preliminar 80/2023

Estudo Técnico Preliminar 80/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23051.019843/2023-17

2. Descricao da necessidade

O campus Cameté do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Para tem atualmente 65
(sessenta e cinco) servidores e aproximadamente 283 (duzentos e oitenta e trés) alunos matriculados, além
de 23 (vinte e trés) funcionarios de empresas terceirizadas. Desta forma, considerando a existéncia de
espaco fisico com infraestrutura para funcionamento da cantina e as necessidades de oferecer produtos de
qualidade e cardapios diversificados, com opg¢des de lanches para os alunos e servidores do Campus
Cameta, faz-se necessario a contratacdo de particular a fim de ofertar tais servicos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de Ensino Diego Coelho Leite

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

O objeto da contratacdo se enquadra como servico comum, para fins do disposto no artigo 76, da Lei
14.133/2021.

Os Servicos a serem prestados em decorréncia desta contratacdao enquadram-se no decreto n° 9.507, de 21
de setembro de 2018, constituindo-se em servicos auxiliares, instrumentais ou acessorios a area de
competéncia legal da entidade licitante, ndo inerentes as categorias funcionais abrangidas por seus
respectivos planos de cargos.

A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da concessiondria e a
Administracdo, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao.

5. Levantamento de Mercado

A Contratagéo pretendida se alinha a prerrogativa que a Administracdo possui para dispor da
area fisica em questdo, destinando-a a concessao para exploragdo comercial dos servigos de
lanchonete/cantina do IFPA — Campus Cameta, visando a atender a demanda da comunidade
académica.

Assim, foi realizada pesquisa de mercado, encaminhando-se a cotagéo de precos a Comissao
Extraordinaria para Concessao da Lanchonete/Cantina do IFPA — Campus Cameta, designada
pela Portaria n° 134, de 24 de agosto de 2022, a fim de estabelecer valores de referéncia para
a contratacao, conforme item descrito no Anexo | do Relatério Final desta Comisséo.
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6. Descricao da solucao como um todo

Conforme relatério realizado pela Comissdo Extraordinaria para Concessdo da Cantina do IFPA — Campus
Cametd, Portaria n° 134, de 24 de agosto de 2022:

1. O TFPA providenciara a separacao do quadro de energia elétrica da lanchonete do quadro de distribuicao
geral.

2. A empresa deverd ficar incumbida de providenciar a instalacdo de rel6gio de leitura elétrica para o espago
da lanchonete.

No entanto, a Administracdo do Campus Cametd acatou a orientacdo da Diretoria de Engenharia e
Infraestutura, Reitoria do IFPA, que conforme quantidade de equipamentos que possivelmente serdo utilizados
pela Concessionaria no Uso do Espaco da Cantina, calculasse o valor consumido de energia elétrica mensal e
inserisse no valor total de Concessdo de Uso. Assim, a propria DEINF/PROAD calculou um valor estimado e
encaminhou ao Campus Cameta por e-mail (anexo II).

Deste modo, apresentamos abaixo os valores minimos para Concessdao Administrativa de Uso:

1- Valor mensal referente a Locagdo: R$ 350,00 (Trezentos e Cinquenta Reais). De acordo com o
levantamento de mercado da Comissdo (anexo I)

2- Valor mensal referente ao consumo estimado de energia elétrica: R$ 423,14(Quatrocentos e Vinte e Trés Reais e Quatorze
Centavos). De acordo com a Estimativa de Consumo da Diretoria de Engenharia e Infraestrutura (DEINF/PROAD), anexo II.

3-Valor Mensal Total: importancia minima de R$ 773,14 (Setecentos e Setenta e Trés Reais e Quatorze Centavos)

4- Valor Total Anual: fica estimado a importancia minima de R$ 9.277,68 (Nove Mil, Duzentos e Setenta e Sete Reais e Sessenta
e Oito Centavos) ser recolhido pelo IFPA-Campus Cameta.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

1. A area fisica objeto do edital é de 21,87m? (Vinte e Um Metros e Oitenta e Sete Centimetros
Quadrados).

2. O hordério de funcionamento da lanchonete sera:

a) de segunda a sexta, obrigatoriamente;

b) aos sabados, optativamente; e

) aos domingos, desde que exista agcdo que justifique.

3. A empresa podera utilizar as cadeiras e mesas ja existentes no refeitério do IFPA campus Cameta.

4. O IFPA disponibilizara ponto de internet para os funcionarios da lanchonete com 02 acessos.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 773,14

O valor mensal a ser pago pela Concessiondria, objeto da concesséo onerosa de uso de parte do
imovel destinado & instalagdo da Cantina sera de no valor minimo mensal de aceitabilidade R$
773,14 (Setecentos e Setenta e Trés Reais e Quatorze Centavos).

Sem prejuizo do valor contratual da ocupacdo, o preco especifico mensal sera revisto a cada 12
(doze) meses, mediante negociagdo entre as partes.

Dar-se-a, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao contrato, a reducdo da
periodicidade de reajuste, quer por ato da administracao do IFPA — Campus Cameta ou dispositivo
legal.

Durante as férias escolares da Concedente, ou na ocorréncia de fatos que obstaculizem o
funcionamento normal das suas atividades, a critério e a juizo da Administragao, o valor do
recolhimento (mensalidade) correspondera a 50% (cinquenta por cento) do valor cobrado durante o
periodo letivo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Considerando as caracteristicas dos servigos a serem contratados mediante concessao
onerosa de uso de éarea fisica para instalacdo de uma cantina, ndo havera parcelamento da
solucéo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se verifica contratacdes correlatas nem independentes para a viabilidade e contratacdo
desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A contratacdo esta alinhada com os Objetivos Estratégicos do PDI 2024-2028;
AC1 — Desenvolver a gestdo de pessoas com foco em resultados;

OF1 — Otimizar a execugdo orcamentaria e financeira.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Possibilitar o atendimento a demanda da comunidade académica e demais usuarios,
relativamente ao fornecimento de lanches, proporcionando maior conforto e comunidade.
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13. Providencias a serem Adotadas

N&o havera necessidade de adequacado do espaco fisico destinado a concessado de uso para
funcionamento de uma lanchonete/cantina, pois 0 espaco ja é destinado a esta atividade.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Visando a efetiva aplicacdo de critérios, agdes ambientais e socioambientais quanto a insercao de
requisitos de sustentabilidade ambiental nos editais de concessdao promovidos pela
Administragdo Publica, serdo exigidos os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental:

a) uso de produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que obedecam
as classificagdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

b) medidas para evitar o desperdicio de agua tratada;

c) respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos sélidos, no que couber.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A Equipe de Planejamento identificada abaixo chegou a concluséo acima em razdo de que o
processo de licitacao a ser realizado almeja o melhor aproveitamento dos recursos disponiveis
no mercado e a ampliacdo de competitividade, sem perda de economia de escala ou de
prejuizo ao erario.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

JONES RODRIGUES CARDOSO

Membro da comissdo de contratacao

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/03/2024 as 14:18:58.
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GIOVANI GUIMARAES LISBOA

Membro da comissdo de contratagdo

ANDRE DOS SANTOS SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

Documento assinado digitalmente
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Verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br

FRANCISCO ALEX LIMA BARROS

Membro da comissdo de contratagdo

Estudo Técnico Preliminar 80/2023

5de5



UASG 158135 Estudo Técnico Preliminar 80/2023

Lista de Anexos

non

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg",
diretamente a este documento.

non

.jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados

® Anexo I - Relatorio_-_Lanchonete.pdf (165.79 KB)
® Anexo II - Estimativa Custo Energia Elétrica Cantina- Rev margo-24.pdf (47.69 KB)



UASG 158135 Estudo Técnico Preliminar 80/2023

Anexo I - Relatorio_-_Lanchonete.pdf



SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PARA

Ao Gabinete da Direcao Geral
IFPA Campus Cametd

A Comissdo Extraordinaria para Concessdo da Lanchonete do IFPA — Campus Camets3,
por meio da Portaria n2 134, de 24 de agosto de 2022, vem, respeitosamente, apresentar o
respectivo

RELATORIO FINAL
I. DAS ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

30.08.2022 - 12 Reunido extraordindria da comissao.
Deliberagdes: Elaboragdao do cronograma de atividades. Avaliagdo dos espagos e
recursos a serem concedidos e dos horarios de atuacdo da empresa.

15.09.2022 - 12 Reunido ordinaria da comissao.
Deliberagdes: Apresentacdo do levantamento de publico a ser atendido pela
lanchonete. Planejar o levantamento de precos praticados no municipio de Cameta.

18.08.2023 - 22 Reunido ordinaria da comissao.
Deliberagdes: Apreciacdo e aprovacgao do relatdrio final da comissao.

Il. DOS RESULTADOS OBTIDOS
1. Pesquisa de precos (Anexo I).

ll. DAS RECOMENDAGOES

Apds as deliberacbes realizadas em reunido e da estimativa de precos realizada na
cidade de Cameta, a comissdo recomenda que:

1. O IFPA providencie a separagao do quadro de energia elétrica da lanchonete do
guadro de distribuicdo geral.

2. A empresa deverd ficar incubida de providenciar a instalacdo de reldgio de
leitura elétrica para o espago da lanchonete.

3. O horario de funcionamento da lanchonete seja: a) de segunda a sexta,
obrigatoriamente; b) aos sdbados, optativamente; e c) aos domingos, desde
gue exista acao que justifique.

4. A empresa possa utilizar as cadeiras e mesas ja existentes no refeitério do IFPA
campus Cameta.

5. O IFPA disponibilize ponto de internet para os funcionarios da lanchonete com
02 acessos.

6. O valor de concessdo do espaco de 21,87m? seja de, no minimo, R$350,00
mensais.



SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PARA

IV. DO ENCAMINHAMENTO A AUTORIDADE COMPETENTE

Encerrados os trabalhos, a Comissdo Extraordinaria para Concessao da Lanchonete do
IFPA — Campus Cametd submete a apreciacdo a autoridade competente, este Relatério Final
e demais autos do presente processo, nos termos do Regulamento para o funcionamento das
comissdes extraordindrias e afins do IFPA Campus Cameta.

Cameta - PA, 18 de agosto de 2023.

Documento assinado digitalmente

GIOVANI GUIMARAES LISBOA GABRIELA AZEVEDO RONDON “b FERNANDO JOSE LIMA CORREIA

V. . 41: g \l Data: 18/08/2023 18:13:24-0300 Data: 22/08/2023 11:39:42-0300
Dat_a:18f08f2023 16:41:36-0300 o s Verifique em https://validar.iti.gov.br
Verifique em https:/ /validar.iti.gov.br Verifique em https://validar.iti.gov.br

Documento assinado digitalmente Documento assinado digitalmente

Documento assinado digitalmente

“b PRUDENCIO DA CRUZ PAES
g Data: 29/08/2023 23:32:10-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Presidente e Membros da Comissao Extraordindria para
Concessdo da Lanchonete do IFPA — Campus Cametd
Portaria n? 134, de 24 de agosto de 2022
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SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PARA

ANEXO |

PESQUISA DE PRECOS

LOCAL RESPONSAVEL CONTATO AREA AI::\?)XIMADA VALOR (RS) I\\lllélig:/:'\?)
Marmitex S30 José lolanda Lopes de Freitas 91 993660998 40 R$650,00 R$16,25/m?
Marmitex S3o Manoel Mauro Lopes de Freitas 91 99376-8110 50 R$800,00 R$16,00/m?
Casa de Bolos Cohen Jarden Cohen - 80 R$1.800,00 R$22,50/m?
Panificadora Sabor de Mel - - 210 R$3.000,00 R$14,28/m?
R$17,25/m?

PRECO MEDIO

Consideragoes:
Para fins de composicdo do preco médio foram consultadas as instituicGes de ensino: EEEM Abrado Simdo Jatente, Universidade do Estado do

Pard (UEPA), Universidade Federal do Pard (UFPA), Colégio Atitude, EEEM Oswaldina Muniz; mas as instituicdes ou fazem concessdao sem

contraprestacao financeira ou utilizam espaco préprio.
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Anexo II - Estimativa Custo Energia Elétrica Cantina- Rev
marc¢o-24.pdf



. . Uso Diario Uso H. Uso H. Fora . . | Consumo | Consumo Fora Valor Fora
Equipamento Poténcia (kW) Qtd. dias mensais Valor Ponta
(h) Ponta Ponta Ponta Ponta Ponta
Forno Micro-ondas, 22L, 127v, 700
e 0,7 1 3,5 0,5 3 22 7,7 46,2 RS 33,32 | RS 25,31
watts, bifasico.
Freezer Horizontal, 534L, duas portas,
0,10 1 24 3 21 30 6,6 63,1 RS 28,60 | RS 34,56
110v.
Estuf Igados 4 bandejas, 110V,
Stuta para salgados & bandejas 0,25 1 10 2 8 22 11,0 44,0 RS 47,60 | RS 24,10
Consumo: 250 W / 0,25 kw/h
Geladeira Frost Free Duplex, 474L,
110v 0,07 1 24 3 21 30 4,9 46,6 RS 21,10 | RS 25,50
Sanduicheira Fast Grill e Sandwich, 0.75 1 4 1 3 22 165 495 RS 7140 | RS 27 12
750W, 110V - S-12 ’ ’ ’ ’ ’
Lampadas LED 20w 0,02 6 8 3 4 22 7,9 10,6 RS 34,27 | RS 5,78
Espremedor de laranjas, 30W, 110V 0,03 1 3 0 3 22 0,0 2,0 RS - RS 1,08
Cafeteira Elétrica, 600W, 220V - CN-01-
H0X 0,6 1 4 0 4 22 0,0 52,8 RS - RS 28,92
Liquidificador, 1200W, 110V 1,2 1 1 0 1 22 0,0 26,4 RS - RS 14,46
Total RS 423,14
Tarifa Ponta RS 4,33

tarifa Fora Ponta

RS 0,55
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Estudo Técnico Preliminar 80/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23051.019843/2023-17

2. Descricao da necessidade

O campus Cameté do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Para tem atualmente 65
(sessenta e cinco) servidores e aproximadamente 283 (duzentos e oitenta e trés) alunos matriculados, além
de 23 (vinte e trés) funcionarios de empresas terceirizadas. Desta forma, considerando a existéncia de
espaco fisico com infraestrutura para funcionamento da cantina e as necessidades de oferecer produtos de
qualidade e cardapios diversificados, com opg¢des de lanches para os alunos e servidores do Campus
Cameta, faz-se necessario a contratacdo de particular a fim de ofertar tais servicos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de Ensino Diego Coelho Leite

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

O objeto da contratacdo se enquadra como servico comum, para fins do disposto no artigo 76, da Lei
14.133/2021.

Os Servicos a serem prestados em decorréncia desta contratacdao enquadram-se no decreto n° 9.507, de 21
de setembro de 2018, constituindo-se em servicos auxiliares, instrumentais ou acessorios a area de
competéncia legal da entidade licitante, ndo inerentes as categorias funcionais abrangidas por seus
respectivos planos de cargos.

A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da concessiondria e a
Administracdo, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao.

5. Levantamento de Mercado

A Contratagéo pretendida se alinha a prerrogativa que a Administracdo possui para dispor da
area fisica em questdo, destinando-a a concessao para exploragdo comercial dos servigos de
lanchonete/cantina do IFPA — Campus Cameta, visando a atender a demanda da comunidade
académica.

Assim, foi realizada pesquisa de mercado, encaminhando-se a cotagéo de precos a Comissao
Extraordinaria para Concessao da Lanchonete/Cantina do IFPA — Campus Cameta, designada
pela Portaria n° 134, de 24 de agosto de 2022, a fim de estabelecer valores de referéncia para
a contratacao, conforme item descrito no Anexo | do Relatério Final desta Comisséo.
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6. Descricao da solucao como um todo

Conforme relatério realizado pela Comissdo Extraordinaria para Concessdo da Cantina do IFPA — Campus
Cametd, Portaria n° 134, de 24 de agosto de 2022:

1. O TFPA providenciara a separacao do quadro de energia elétrica da lanchonete do quadro de distribuicao
geral.

2. A empresa deverd ficar incumbida de providenciar a instalacdo de rel6gio de leitura elétrica para o espago
da lanchonete.

No entanto, a Administracdo do Campus Cametd acatou a orientacdo da Diretoria de Engenharia e
Infraestutura, Reitoria do IFPA, que conforme quantidade de equipamentos que possivelmente serdo utilizados
pela Concessionaria no Uso do Espaco da Cantina, calculasse o valor consumido de energia elétrica mensal e
inserisse no valor total de Concessdo de Uso. Assim, a propria DEINF/PROAD calculou um valor estimado e
encaminhou ao Campus Cameta por e-mail (anexo II).

Deste modo, apresentamos abaixo os valores minimos para Concessdao Administrativa de Uso:

1- Valor mensal referente a Locagdo: R$ 350,00 (Trezentos e Cinquenta Reais). De acordo com o
levantamento de mercado da Comissdo (anexo I)

2- Valor mensal referente ao consumo estimado de energia elétrica: R$ 423,14(Quatrocentos e Vinte e Trés Reais e Quatorze
Centavos). De acordo com a Estimativa de Consumo da Diretoria de Engenharia e Infraestrutura (DEINF/PROAD), anexo II.

3-Valor Mensal Total: importancia minima de R$ 773,14 (Setecentos e Setenta e Trés Reais e Quatorze Centavos)

4- Valor Total Anual: fica estimado a importancia minima de R$ 9.277,68 (Nove Mil, Duzentos e Setenta e Sete Reais e Sessenta
e Oito Centavos) ser recolhido pelo IFPA-Campus Cameta.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

1. A area fisica objeto do edital é de 21,87m? (Vinte e Um Metros e Oitenta e Sete Centimetros
Quadrados).

2. O hordério de funcionamento da lanchonete sera:

a) de segunda a sexta, obrigatoriamente;

b) aos sabados, optativamente; e

) aos domingos, desde que exista agcdo que justifique.

3. A empresa podera utilizar as cadeiras e mesas ja existentes no refeitério do IFPA campus Cameta.

4. O IFPA disponibilizara ponto de internet para os funcionarios da lanchonete com 02 acessos.
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8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 773,14

O valor mensal a ser pago pela Concessiondria, objeto da concesséo onerosa de uso de parte do
imovel destinado & instalagdo da Cantina sera de no valor minimo mensal de aceitabilidade R$
773,14 (Setecentos e Setenta e Trés Reais e Quatorze Centavos).

Sem prejuizo do valor contratual da ocupacdo, o preco especifico mensal sera revisto a cada 12
(doze) meses, mediante negociagdo entre as partes.

Dar-se-a, de pleno direito, independente da lavratura de Termo Aditivo ao contrato, a reducdo da
periodicidade de reajuste, quer por ato da administracao do IFPA — Campus Cameta ou dispositivo
legal.

Durante as férias escolares da Concedente, ou na ocorréncia de fatos que obstaculizem o
funcionamento normal das suas atividades, a critério e a juizo da Administragao, o valor do
recolhimento (mensalidade) correspondera a 50% (cinquenta por cento) do valor cobrado durante o
periodo letivo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Considerando as caracteristicas dos servigos a serem contratados mediante concessao
onerosa de uso de éarea fisica para instalacdo de uma cantina, ndo havera parcelamento da
solucéo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se verifica contratacdes correlatas nem independentes para a viabilidade e contratacdo
desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A contratacdo esta alinhada com os Objetivos Estratégicos do PDI 2024-2028;
AC1 — Desenvolver a gestdo de pessoas com foco em resultados;

OF1 — Otimizar a execugdo orcamentaria e financeira.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Possibilitar o atendimento a demanda da comunidade académica e demais usuarios,
relativamente ao fornecimento de lanches, proporcionando maior conforto e comunidade.
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13. Providencias a serem Adotadas

N&o havera necessidade de adequacado do espaco fisico destinado a concessado de uso para
funcionamento de uma lanchonete/cantina, pois 0 espaco ja é destinado a esta atividade.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Visando a efetiva aplicacdo de critérios, agdes ambientais e socioambientais quanto a insercao de
requisitos de sustentabilidade ambiental nos editais de concessdao promovidos pela
Administragdo Publica, serdo exigidos os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental:

a) uso de produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que obedecam
as classificagdes e especificacdes determinadas pela ANVISA;

b) medidas para evitar o desperdicio de agua tratada;

c) respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos sélidos, no que couber.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

A Equipe de Planejamento identificada abaixo chegou a concluséo acima em razdo de que o
processo de licitacao a ser realizado almeja o melhor aproveitamento dos recursos disponiveis
no mercado e a ampliacdo de competitividade, sem perda de economia de escala ou de
prejuizo ao erario.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

JONES RODRIGUES CARDOSO

Membro da comissdo de contratacao

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/03/2024 as 14:18:58.
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GIOVANI GUIMARAES LISBOA

Membro da comissdo de contratagdo

ANDRE DOS SANTOS SILVA

Membro da comissdo de contratagdo

Documento assinado digitalmente

ub FRANCISCO ALEX LIMA BARROS
g Data: 12/03/2024 09:54:28-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

FRANCISCO ALEX LIMA BARROS

Membro da comissdo de contratagdo
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SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PARA

Ao Gabinete da Direcao Geral
IFPA Campus Cametd

A Comissdo Extraordinaria para Concessdo da Lanchonete do IFPA — Campus Camets3,
por meio da Portaria n2 134, de 24 de agosto de 2022, vem, respeitosamente, apresentar o
respectivo

RELATORIO FINAL
I. DAS ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

30.08.2022 - 12 Reunido extraordindria da comissao.
Deliberagdes: Elaboragdao do cronograma de atividades. Avaliagdo dos espagos e
recursos a serem concedidos e dos horarios de atuacdo da empresa.

15.09.2022 - 12 Reunido ordinaria da comissao.
Deliberagdes: Apresentacdo do levantamento de publico a ser atendido pela
lanchonete. Planejar o levantamento de precos praticados no municipio de Cameta.

18.08.2023 - 22 Reunido ordinaria da comissao.
Deliberagdes: Apreciacdo e aprovacgao do relatdrio final da comissao.

Il. DOS RESULTADOS OBTIDOS
1. Pesquisa de precos (Anexo I).

ll. DAS RECOMENDAGOES

Apds as deliberacbes realizadas em reunido e da estimativa de precos realizada na
cidade de Cameta, a comissdo recomenda que:

1. O IFPA providencie a separagao do quadro de energia elétrica da lanchonete do
guadro de distribuicdo geral.

2. A empresa deverd ficar incubida de providenciar a instalacdo de reldgio de
leitura elétrica para o espago da lanchonete.

3. O horario de funcionamento da lanchonete seja: a) de segunda a sexta,
obrigatoriamente; b) aos sdbados, optativamente; e c) aos domingos, desde
gue exista acao que justifique.

4. A empresa possa utilizar as cadeiras e mesas ja existentes no refeitério do IFPA
campus Cameta.

5. O IFPA disponibilize ponto de internet para os funcionarios da lanchonete com
02 acessos.

6. O valor de concessdo do espaco de 21,87m? seja de, no minimo, R$350,00
mensais.
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IV. DO ENCAMINHAMENTO A AUTORIDADE COMPETENTE

Encerrados os trabalhos, a Comissdo Extraordinaria para Concessao da Lanchonete do
IFPA — Campus Cametd submete a apreciacdo a autoridade competente, este Relatério Final
e demais autos do presente processo, nos termos do Regulamento para o funcionamento das
comissdes extraordindrias e afins do IFPA Campus Cameta.

Cameta - PA, 18 de agosto de 2023.

Documento assinado digitalmente

GIOVANI GUIMARAES LISBOA GABRIELA AZEVEDO RONDON “b FERNANDO JOSE LIMA CORREIA

V. . 41: g \l Data: 18/08/2023 18:13:24-0300 Data: 22/08/2023 11:39:42-0300
Dat_a:18f08f2023 16:41:36-0300 o s Verifique em https://validar.iti.gov.br
Verifique em https:/ /validar.iti.gov.br Verifique em https://validar.iti.gov.br

Documento assinado digitalmente Documento assinado digitalmente

Documento assinado digitalmente

“b PRUDENCIO DA CRUZ PAES
g Data: 29/08/2023 23:32:10-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Presidente e Membros da Comissao Extraordindria para
Concessdo da Lanchonete do IFPA — Campus Cametd
Portaria n? 134, de 24 de agosto de 2022
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ANEXO |

PESQUISA DE PRECOS

LOCAL RESPONSAVEL CONTATO AREA AI::\?)XIMADA VALOR (RS) I\\lllélig:/:'\?)
Marmitex S30 José lolanda Lopes de Freitas 91 993660998 40 R$650,00 R$16,25/m?
Marmitex S3o Manoel Mauro Lopes de Freitas 91 99376-8110 50 R$800,00 R$16,00/m?
Casa de Bolos Cohen Jarden Cohen - 80 R$1.800,00 R$22,50/m?
Panificadora Sabor de Mel - - 210 R$3.000,00 R$14,28/m?
R$17,25/m?

PRECO MEDIO

Consideragoes:
Para fins de composicdo do preco médio foram consultadas as instituicGes de ensino: EEEM Abrado Simdo Jatente, Universidade do Estado do

Pard (UEPA), Universidade Federal do Pard (UFPA), Colégio Atitude, EEEM Oswaldina Muniz; mas as instituicdes ou fazem concessdao sem

contraprestacao financeira ou utilizam espaco préprio.
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Anexo II - Estimativa Custo Energia Elétrica Cantina- Rev
marc¢o-24.pdf



. . Uso Diario Uso H. Uso H. Fora . . | Consumo | Consumo Fora Valor Fora
Equipamento Poténcia (kW) Qtd. dias mensais Valor Ponta
(h) Ponta Ponta Ponta Ponta Ponta
Forno Micro-ondas, 22L, 127v, 700
e 0,7 1 3,5 0,5 3 22 7,7 46,2 RS 33,32 | RS 25,31
watts, bifasico.
Freezer Horizontal, 534L, duas portas,
0,10 1 24 3 21 30 6,6 63,1 RS 28,60 | RS 34,56
110v.
Estuf Igados 4 bandejas, 110V,
Stuta para salgados & bandejas 0,25 1 10 2 8 22 11,0 44,0 RS 47,60 | RS 24,10
Consumo: 250 W / 0,25 kw/h
Geladeira Frost Free Duplex, 474L,
110v 0,07 1 24 3 21 30 4,9 46,6 RS 21,10 | RS 25,50
Sanduicheira Fast Grill e Sandwich, 0.75 1 4 1 3 22 165 495 RS 7140 | RS 27 12
750W, 110V - S-12 ’ ’ ’ ’ ’
Lampadas LED 20w 0,02 6 8 3 4 22 7,9 10,6 RS 34,27 | RS 5,78
Espremedor de laranjas, 30W, 110V 0,03 1 3 0 3 22 0,0 2,0 RS - RS 1,08
Cafeteira Elétrica, 600W, 220V - CN-01-
H0X 0,6 1 4 0 4 22 0,0 52,8 RS - RS 28,92
Liquidificador, 1200W, 110V 1,2 1 1 0 1 22 0,0 26,4 RS - RS 14,46
Total RS 423,14
Tarifa Ponta RS 4,33

tarifa Fora Ponta

RS 0,55
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